I\A.

Sehr geehrte Géste

dies sind unsere Buffet und Menii Vorschldge um Ihnen ein Individuelles Angebot zu erstellen
mochten wir Sie herzlichen zu einem Personlichem Gesprich in unser Restaurant Einladen

Buffet
Brunch
Menii Beispiel
Vesper
Toskana
Schwabisches
Frihling
Sommer
Herbst
Winter
Wengerter Solz
Gala
BBQ

Suppen

Klare Suppen
Klare Briihe aus Rind, Geflligel oder Gemiise
mit einlagen z.B. Festtagss oder Nudeln

Gebundene Suppen
Warmes Apfelstipple im Apfel
Tomatensuppe
Saisonale Suppen z.B. Spargel-, Kiirbis-, Maronenrahmsuppe
Gemiisecremesuppen z.B. Blumenkohl- Brokkoli-, Champignonsuppe
Krauterrahmsuppe z.B. Brunnenkresse, Sauerampfer

Regionale und Nationale Suppen
Minestrone

Mulligatawny Soup
Gaszpacho Andaluz

Buffet Preise




Brunch

Brunch = Kombination von Friihstiick und Mittagessen

Pochierter Lachs
Graved Lachs
Putenbrust gerauchert
Verschiedene Salate
Frischer Obstsalat

Bircher Musli

Beginn ca. 11:00 Uhr

Melone — Ananas
Schinkenvariationen
gerauchertes Forellenfilet
Melone — Feigen — Joghurt
GrieBbrei

Nurnberger auf Filderkraut

Cornflakes
Wurstaufschnitt
Kase vom Brett
Friichtequark
Panna cotta

Rihrei

Brot- und Brotchenauswahl mit Butter Marmelade, Nutella und Frischkase

Honig Krustenbraten mit SoBe

Vegetarische Reis-Pfanne, Spatzle, Gemiise vom Markt

*

- € pro Person



I\A.

Menii

Vorspeisenteller , Toskana"
mit Melone & Schinken, Tomate & Mozzarella, Antipasti,
und Bruscetta Pomodore

Gazpacho
mit gegrillter Riesengarnelen

*

Lachssteak auf Kartoffel-Olivenpliree
und konfierten Kirschtomaten

*

Schweinefilet in Pilzrahm mit Spatzle
und Marktgemise im Bastkorb

*

Tahiti Vanille Creme Brilée
mit frischen Beeren
und Schokoladensorbet

- € pro Person
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Vesper Buffet

Auf den Tischen wir eingesetzt: Bauernbrot und Apfel- Griebenschmalz
Als Buffet aufgebaut: gebeizter Lachs, Forellenfilets aus dem Buchenrauch

Schinkenvariationen, Kaminwurzen,
Hausmacher Wurst, Schinkensiilze,
Ferkelbraten

Kartoffelsuppe mit Wiirstchen

Blattsalate mit Dressing
Schwabischer Kartoffelsalat
Linsensalat, Sauer eingelegtes Gemiuise
Tomaten mit Zwiebel, Karotten Honig, Gurken in Schmand, Paprikasalat

Salzfleisch, Grillbauch, Blut und Leberwiirstle
Sauerkraut, Salzkartoffeln

Obstsalat, Mousse
GrieBflammerie

Luggeleskas & Handkas mit Musik

- € pro Person
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Buffet ,, Toskana®

Suppe Minestrone oder Gaszpacho

Auberginen und Zucchini vom Grill,

Frutti di mare, Salami Napoli,
Tomaten-Mozzarella-Basilikum, Parmaschinken mit Melone,
Eingelegte Antipasta, Artischocken in Estragon,
Vitello tonnato, Bruschetta

WeiBbrot, Safran-Aioli

Blattsalate mit Balsamicodressing, Brokkoli mit Pinienkernen
Tomatensalat , Zucchinisalat, Paprika- Maissalat,
Spirelli mit Erbsen und Schinken

Kalbshaxensegmente ,, Osso buco®,
Lasagne al forno
Piccata Milanese

Tomaten Nudeln, Rosmarinkartoffeln, Bratgemiise

Tiramisu, Mousse, Amaretto creme,
Panna Cotta, Melonensalat mit Joghurt

Kasebrett, Grana Padano

__ - € pro Person
(Bei allen Buffets behalten wir uns saisonale Anderungen und Ihre individuellen Wiinsche vor)
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Schwibisches Buffet

Kraftbriihe mit Maultaschle

Eingelegte Rinderzunge, Spanferkelsilze, gegrillter Ferkelriicken,
Ochsenbrust in Vinaigrette

Geraucherte Forellenfilets, gebeizter Lachs

Brotsorten,
Kaseauswahl, Handkas' mit Musik

Schwab. Kartoffelsalat, Blattsalate mit Dressing,
Tomaten, Gurken, Rettich,
Gebeizte Champignons, Karottensalat,
Linsen mit Schweinebacke, Maultaschensalat,
Kndédelcarpaccio mit RadieBchendressing

Ochsenbackle in SchwarzbiersoBe
Schwarzwalder Schaufele auf Réstgemiise
Roastbratle in ZwiebelsoBle
Schweinefilet in PilzrahmsoBe

Spatzle, Zucchini- Kartoffelgratin,
Bubenspitzle, Brezelknédel,
Sauerkrautptiree

Ofenschlupfer, Obstsalat, Rieslingkreme,
Quark mit Beeren, Apfelkiichle,
2erlei Schokoladenmousse

- € pro Person



Kalte Platten:

Pochierter Lachs
Réaucherfische

Graved Lachs

Avocados mit Shrimpcocktail
Matjes Topf ,Hausfrauen Art"
Raucherschinken mit Melone
Spanferkel

Saucen und Tunken
Brotsorten

Hahnchenkeulen paniert
Chicken Wings BBQ
Kaseauswahl vom Brett

Hauptgerichte :

Buffet ,Friihling”

Beispiel Salate:

Feld und Wiesensalate

mit Dressings
Tomaten-Frihlingslauch
Karottensalat mit Mandarinen
Spargel an Vinaigrette
Gurken in Dillrahm
Reisnudeln-Gemiisesalat
Geflligelsalat

Rinderschmorbraten in Burgunder, Lammhaxle in Thymian Jus,
Rigatoni mit Lachsstreifen und Frihlingslauch,
Spatzle, Kartoffel-Lauch Gratin, Spinat-Ziegenkase-Strudel

Dessert:

Apfelkiichle, Melonenjoghurt, Erdbeer Quark, Schokoladenmousse, frischer Obstsalat

- € pro Person

(Bei allen Buffets behalten wir uns saisonale Anderungen und Ihre individuellen Wiinsche vor)
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Buffet ,,Sommer"

Blattsalate mit Dressings, Cherrytomaten mit Mozzarellakugeln und Basilikumpesto,
Gurken in Dillrahm, Kohlrabi mit Orangen, Karotten Honig, Rettich ala cremé, Paprika
mit Mais, Tomaten und Friihlingszwiebeln

Nordseekrabbensalat mit Avocado und Schwarzbrot, 2erlei von Lachs, Raucherfische,
Riesengarnelen, Auberginen und Zucchini vom Grill, Melonen mit Parmaschinken, Kassler
an Walldorfsalat, Fenchel und Paprikaschiffe mit Frischkdse, geraucherte Putenbrust,
Hahnchen Knusperfilets,

Brotsorten und Kaseauswahl,

Schweinefilets in Apfel-Calvadosrahm

Hahnchenbriiste und Tomatenkonfit

Rehragout aus heimischer Jagd mit PreiBelbeeren

handgeschabte Spatzle, Oliven- Kartoffelstampf, Gemiise vom Markt, Risotto

Erdbeer Quark, 2erlei Mousse, Apfel- Birnen- Feigensalat, Himbeertraum mit
Mascarpone, Rote Griitze mit VanillesoBe,

__ - € pro Person
(Bei allen Buffets behalten wir uns saisonale Anderungen und Ihre individuellen Wiinsche vor)
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Buffet ,,Herbst*

Feldsalat mit Kresse und Dressings, Bohnensalat mit Feta, Tomaten
Zwiebellauch, Gurken an Dillrahm, Kohlrabi- Orangen- Kiwi, eingelegte
Pepperoni, Rettichsalat ala cremé, Gemiisesalat sauer eingelegt, Apfel- Sellerie-
NiBlesalat, schwabischer Kartoffelsalat,

gefillte Artischockenbdden, Avocadoschiffchen mit Black Tigershrimps,
Aalrauchmatjes, Graved Lachs, Pochierter Lachs, geraucherte Forellenfilets,
Truthahn American Style, Chicken Haxen, Melonenschiffchen, Bresaola mit
Ananas, Schwarzwalder mit Feigen, Fenchell6ffel, Sellerie- Karottenstifte mit
Dipp, Brot- Brétchenauswahl, Kdse vom Brett

Lachssteaks auf Risotto

Confierte Entenkeule al Orange
Wildschweinbraten in WacholderrahmsoBe
Zwiebelrostbratle in Lembergerjus

Spatzle, Kartoffelgratin, Sesamtaler, Gemise vom Markt,

Birnen mit karamellisierten Erdnlissen, Rotweinzwetschgen, 2erlei Mousse,
frischer Obstsalat

- € pro Person




I\A.

Buffet ,, Winter"

Raucherfischvariation, Forellenfilets, Melonenschiffchen mit Parmaschinken,
Rehriicken Baden Baden, Roastbeef auf Walldorf, Kassler ,,Gartnerinnen Art",
Truthahn ,American Style", gefiillte Wachteln, gebackene Hahnchenkeulen

Mix aus Winterlichen Blattsalaten mit Dressings, Apfel-Selleriesalat, gebeizte
Champignons, Rotkrautsalat mit Bratapfel, WeiBkrautsalat mit Speck,
Maultaschensalat, Serviettenknddelcarpacchio mit Radieschen,

Entenkeulen in Orangenjus
Rehragout aus heimischer Jagd mit Cranberries
gefiillter Schweinebraten mit Pflaumen und Datteln
Zanderfilet auf Sauerkrautpiree
Rinderfiletspitzen in Cognac-Pfeffer SoBe

Apfel-Zimt Rotkohl, Birnen-Bohnen-Speck-Kartoffelragout,
handgeschabte Spatzle, frisches Gemlise vom Markt, Kartoffelknddel

Apfelstrudel mit VanillesoBe, Christstollen, Glihweincreme, Gewtirzkirschen,
Lebkuchenmousse,

i - € pro Person
(Bei allen Buffets behalten wir uns saisonale Anderungen und Ihre individuellen Wiinsche vor)
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Buffet » Wengeter’s Stolz*

Schwabische Festtagssuppe

Forellenfilets, Lachsfilet pochiert,
Raucherfische, Rosa gebratenes Roastbeef, Spanferkelbraten ,, Schéne Gartnerin®,
Kassler auf Waldorfsalat, eingelegtes Grillgemiise
Schinken Variationen auf Melone

Brotsorten, Kaseauswahl vom Brett, Soen und Tunken

Blattsalate mit Dressings, Tomatensalat,
Gurken an Dill, Karottensalat, WeiBkrautsalat mit Speck,
Blumenkohlsalat, Schwabischer Kartoffelsalat

Tafelspitz im MeerrettichsdBle, Rehbraten in Lemberger Preiselbeersauce,
Lachs und Zanderstreifen auf Sahnenudeln, Schweinelendchen am PilzrahmséBle
Spatzle, Bubenspitzle,
Himmel und Erde, Gemiise vom Markt

Rot- und WeiBweinkreme,Apfelkiichle, frischer Obstsalat, Schokoladenmousse
Beerengriitze, Vanillesauce

__ 32,00 € pro Person
(Bei allen Buffets behalten wir uns saisonale Anderungen und Ihre individuellen Wiinsche vor)
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Serviert wird

Warmes Apfelstiple mit
Calvados und Mandeln

vom Buffet

Krustentiere

Walldorf Astoria Salat
Gebeizter Lachs
Frischlachs, pochiert
Ré&ucherfische
Forellenfilets

Krevetten Cocktail
Seezungenschleifen
Truthahn ,american style"
Gefiillte Wachteln
Hahnchen-Knusperkeulen
Schinkenvariationen

mit Feigen und Ananas
Melonenschiffle
Fenchelloffel mit Frischkase
Hirschriicken
Spanferkelriicken
Roastbeef rosa

Warme Spezialititen

Buffet ,,Gala“

Salate

Blattsalate mit Dressing
Tomaten-Mozzarella-Basilikum
Gurken in Dill

Paprika- Maissalat
WeiBkrautsalat

Gebeizte Champignons
Karottensalat mit Mandarinen
Blumenkohl- Brokkoli

Nachtisch
Frischer Obstsalat
exotische Obstplatte
Dreierlei Mousse
Beerengriitze m. VanilliesoBe
Beeren - Quark
Mascarpone- Biskuit
Zimtkirschen

Schweinelendchen in Pfeffer- Feigensauce,

Rinderfiletspitzen in Cognacrahm
Rehragout aus heimischer Jagd,

Hahnchenbrustfilet auf italienischer Art,
Tortelloni an Ricotta, Spatzle, Spinatstrudel,
Kartoffel-Lauch-Gratin, Kartoffelragout

zur spaten Stunde
flambierte

- Erdbeeren und Pfefferkorner

- Bananen und Mandeln
dazu Vanilleeis

- € pro Person



Barbecue ,,Cactus Jack”

Barbecue mit unserem Cactus Jack Smokergrill direkt aus den USA:
Pulled Pork
ganzer Rindernacken mariniert
Schweinenacken mariniert
Grillwirste rot oder weil
TruthahnspieBe mit Kreuzkiimmel und Paprika
Lammkotelette in Knoblauch- Thymian
Lachsfilet mit Zitrone und Dill
Gamba mediterran
Ofenkartoffel mit sour cream
Dipps und SoBen
sechserlei Salate
Baguette und Brotauswahl

i - € pro Person
Bei allen Buffet halten wir un isonale Anderungen und Ihre indivi llen Wiinsche vor
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Rechnungsschliissel

Rechnungsstellung - Die Giildene Krone

Neben dem derzeit gliltigen niedrigen MwSt. Satz (19%)
berechnen wir nur noch

Speisen nach Vereinbarung
Tischwasche - € pro Kg
Geschirr, Glaser, Besteck, Equipment, Mobiliar,...

nach Vereinbarung

Anlieferung nach Vereinbarung
Buffetbetreuung a/h - €

Bedienungspersonal nach Vereinbarung

Getranke nach Vereinbarung
Dienstleistung — Eindecken bis 50 Personen - € Pauschal

ab 50 Personen -€ Pro Person
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